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 เมื่อพูดถึงการฟิวชัน (fusion) บางคนอาจจะคิดถึงอาหาร บางคนอาจจะนึกถึงแนวดนตรี หรือบางคน
อาจจะเห็นภาพการรวมร่างของตัวละครจากการ์ตูนช่ือดังอย่างดราก้อนบอล แต่การฟิวชันเป็นมากกว่า
กระบวนการผสมผสานเพียงอย่างเดียว เพราะการฟิวชันมีคุณสมบัติในการหลอมรวมส่ิงต่างๆ เพื่อสร้างสรรค์ 
'ส่ิงใหม'่ ได้อย่างไมรู้จบ 
 ท่ีมาท่ีไปของการฟิวชัน 'ฟิวชัน' ค านี้มีรากมาจากภาษาละติน โดยแรกเริ่มเดิมทีมีความหมายว่า  
การไหลออก หรือ การละลาย ต่อมาในศตวรรษที่ 18 มีการน าค านี้มาใช้ในความหมายท่ีกว้างมากขึ้นโดยแสดง
ถึงการหลอมรวมกันของส่ิงของสองส่ิง (หรือมากกว่า) ซึ่งจะเป็นการรวมอะไรก็ได้ ไม่ว่าจะเป็นส่ิงของท่ีเราจับ
ต้องได้ วัฒนธรรมของชาติต่างๆ หรือแม้กระท่ังแนวคิดท่ีแตกต่างกัน เพื่อท าให้เกิดส่ิงใหม่ และกลายเป็นค าว่า  
'ฟิวชัน' ในความหมายท่ีคนไทยใช้กันอย่างติดปากในปัจจุบัน  
 ในสังคมโลกยุคไร้พรมแดนนี้ การแลกเปล่ียนข้อมูลข่าวสารท าได้อย่างรวดเร็วและง่ายดาย ผู้คน
สามารถส่ือสารและเข้าถึงกันได้ง่ายข้ึน เทคโนโลยีเข้ามาช่วยท าให้การเช่ือมต่อระหว่างผู้คนท่ีอยู่ห่างกันคนละ
ซีกโลกเกิดขึ้นได้แค่เพียงปลายนิ้วสัมผัส ผลท่ีตามมาคือการแพร่กระจายของวัฒนธรรม (Cultural Diffusion) 
เช่น การแพร่กระจายของภาษา การแต่งกาย เทคโนโลยี ส่ิงของเครื่องใช้ และความเช่ือ จากท่ีหนึ่งไปสู่อีกท่ี
หนึ่งได้ง่ายและเร็วยิ่งขึ้น ท าให้เกิดการผสมผสาน แลกเปล่ียน และหลอมรวมวัฒนธรรมจากหลายๆ ท่ีเข้า
ด้วยกัน จนกลายเป็นเทรนด์ของการฟิวชันทางด้านวัฒนธรรมท่ีท าให้การด าเนินชีวิตของผู้คนมีความ
หลากหลายไม่จ าเจ และเป็นการต่อยอดส่ิงท่ีมีอยู่แล้วไปสู่ความเป็นไปได้ใหม่ๆ อย่างไร้ขีดจ ากัด 
 อาหารลูกครึ่งส่ิงท่ีเห็นชัดและจับต้องได้มากท่ีสุดจากเทรนด์การฟิวชันคงหนีไม่พ้นเรื่องของ 'อาหาร
ฟิวชัน' ซึ่งก็คืออาหารรูปแบบหนึ่งท่ีเป็นการผสมผสานกันระหว่างวัตถุดิบหรือวิธีการปรุงอาหารของอาหาร
สัญชาติหนึ่ง (หรือมากกว่า) มาประยุกต์ให้เข้ากับอาหารของอีกชาติหนึ่งจนได้เป็นเมนูใหม่ขึ้นมา และอาจจะ
กล่าวได้ว่าอาหารฟิวชั่นเป็น 'อาหารลูกครึ่ง' ท่ีเกิดมาจากการหลอมรวมวัฒนธรรมจากหลายๆ แห่งเข้าด้วยกัน 
 เวลานึกถึงอาหารฟิวชัน หลายคนอาจนึกถึงอาหารท่ีถูกเสิร์ฟอยู่ในร้านอาหารสุดหรูราคาแพงเท่านั้น 
แต่ในความเป็นจริงแล้วอาหารประเภทนี้สามารถพบได้ท่ัวไปต้ังแต่ร้านอาหารตามส่ังหน้าปากซอยไปจนถึง
ภัตตาคารระดับมิชลิน 3 ดาว ยกตัวอย่าง เช่น สปาเกตตีผัดขี้เมา ท่ีน าเอาเส้นสปาเก็ตต้ีอันเป็นเมนูขึ้นช่ือของ
ประเทศอิตาลี มาปรุงด้วยกรรมวิธีการผัดแบบจีน (แรกเริ่มเดิมทีใช้เส้นก๋วยเต๋ียว) โดยท าให้มีรสชาติแบบไทยๆ 
เป็นการหลอมรวมวัฒนธรรมไทย จีน ฝรั่งเข้าด้วยกันได้อย่างลงตัว แต่พอได้ยินว่าเป็น 'สปาเก็ตต้ี' หลายคน
อาจมีภาพจ าของการเป็นอาหารฝรั่งราคาแพง ร้านอาหารหลายๆ ร้านจึงดัดแปลงใช้เส้นบะหมี่กึ่ งส าเร็จรูป  
(มีต้นก าเนิดจากประเทศญี่ปุ่น) ท่ีคนไทยคุ้นเคยมาใช้แทนเส้นสปาเก็ตต้ี จนได้ผลลัพธ์เป็นม่าม่าผัดขี้เมาเมนู
โปรดของใครหลายๆ คน ส่ิงเหล่านี้แสดงให้เห็นถึงความสามารถในสร้างสรรค์ และใช้จินตนาการให้เกิด
ประโยชน์ ท าให้เกิดเมนูใหม่ๆ ขึ้นมากมายไม่ว่าจะเป็นเมนูอย่างเบอร์เกอร์ข้าวเหนียวลาบ ซูชิน้ าพริกหนุ่ม  
พิซซ่าต้มย ากุ้ง หรือ สเต๊กทีโบนย่างจ้ิมแจ่ว ซึ่งล้วนมาจากการน าเมนูธรรมดาๆ มากลายร่างให้เป็นอาหารท่ีมี



หน้าตาและรสชาติแปลกใหม่ซึ่งสามารถต่อยอดไปได้อย่างไม่รู้จบ ยกตัวอย่างร้านอาหารช่ือดังสัญชาติอเมริกัน
อย่างแม็คโดนัลด์และเคเอฟซีท่ีมักจะมีเมนูพิเศษท่ียังต้องมีเมนูฟิวชันส าหรับประเทศไทยโดยเฉพาะอย่างข้าว
กะเพรา ข้าวพะแนง และ ข้าวย าไก่แซ่บ เอาไว้เอาใจผู้บริโภคชาวไทยท่ีช่ืนชอบความเผ็ดจ๊ีดจ๊าด 
 ท าไมต้องฟิวชันรูปแบบการใช้ชีวิตของผู้คนมีการเปล่ียนแปลงอยู่ตลอดเวลา เพราะฉะนั้นในยุคท่ี
ความแปลกใหม่ และความสร้างสรรค์ถูกให้ความส าคัญ การฟิวชันจึงเป็นส่ิงท่ีตอบโจทย์วิถีชีวิตของผู้คนในยุค
ปัจจุบันได้อย่างลงตัว เพราะนอกจากจะท าให้หลุดพ้นจากกรอบความจ าเจของการใช้ชีวิตแบบในอดีตแล้ว  
ยังสะท้อนถึงไลฟ์สไตล์ท่ีมีความโมเดิร์นแบบไม่ซ้ าใครอีกด้วย ในเชิงการตลาดการฟิวชันนับเป็นวิธีหนึ่งท่ี
สามารถเพิ่มมูลค่าให้กับส่ิงท่ีมีอยู่ได้อย่างแนบเนียนและสร้างสรรค์ ยกตัวอย่างเช่นเทรนด์การออกก าลังกาย
แบบฟิวชันประเภท Fighting Aerobic ท่ีน าเอาท่าทางของศิลปะการต่อสู้ป้องกันตัวอย่างมวยไทยมา
ผสมผสานกับการเต้นแอโรบิกแบบตะวันตกได้อย่างลงตัว ท าให้เกิดความสนุกสานในรูปแบบท่ีดูแปลกใหม่
ทันสมัยและเข้าถึงผู้คนได้มากขึ้น นับเป็นอีกกลยุทธ์ท่ีสามารถช่วยขยายฐานลูกค้า พร้อมท้ังเพิ่มมูลค่าของ
สินค้าและบริการได้อย่างสร้างสรรค์ 
 ฟิวชันหรือลอกเลียนแบบเมื่อความหมายของการฟิวชันคือการผสมผสานและหลอมรวม นั่นแปลว่า
ต้องมีการ 'หยิบยืม' เอาวัฒนธรรมจากหลายๆ แห่งมาใช้ ซึ่งกระบวนการหยิบยืมนี้อาจดูใกล้เคียงกับการ 
'ลอกเลียนแบบ' แต่ส่ิงหนึ่งท่ีท าให้ฟิวชันเป็นมากกว่าการลอกเลียนแบบธรรมดาๆ คือความสามารถในการต่อ
ยอดและสร้างสรรค์ให้เกิดส่ิงใหม่ข้ึน ไม่ใช่เพียงแค่น าเอาวัฒนธรรมของคนอื่นมาใช้แล้วจบกระบวนการเพียง
แค่นั้น แต่การฟิวชันนับเป็นนวัตกรรมทางความคิดรูปแบบหนึ่งท่ีสามารถสานต่อลมหายใจของวัฒนธรรมและ
ส่ิงท่ีมีอยู่เดิมผ่านกระบวนการดัดแปลงและผสมผสานด้วยความคิดสร้างสรรค์ ท าให้ผลลัพธ์ท่ีได้แตกต่างไป
จากเดิม อีกท้ังยังเข้ากับยุคสมัยและวิถีชีวิตของผู้คนได้ดียิ่งขึ้น 
 สร้างสรรค์หรือสูญเสีย หลายคนอาจมองว่าการฟิวชันท าให้วัฒนธรรมด้ังเดิมหายไป เนื่องจากผู้คนหัน
มาสนใจส่ิงใหม่มากขึ้น และอาจท าให้วัฒนธรรมท่ีถูกมองว่าเป็น 'ของแท้' ถูกดัดแปลงและอาจสูญหายไปใน
ท่ีสุด จริงอยู่ท่ีว่าเทรนด์การฟิวชันอาจสร้างความไม่พอใจให้กับกลุ่มคนท่ีให้ส าคัญกับความเป็นออริจินัล หรือ
ความเป็น 'ของแท้' แต่การจะท าให้การฟิวชันอะไรก็ตามประสบความส าเร็จนั้น ต้องมาจากพื้นฐานความเข้าใจ
ถึงแก่นของส่ิงท่ีจะน ามาดัดแปลงและผสมผสาน โดยค านึงถึงความเข้ากันได้เป็นส าคัญ มิเช่นนั้นการฟิวชันก็จะ
ไม่เกิดประโยชน์ เพราะส่ิงท่ีน ามาใช้มันเข้ากันไม่ได้และใช้ไม่ได้จริง ดังนั้นการฟิวชันท่ีดีคือการผสมผสานและ
ใช้จินตนาการเพื่อสร้างสรรค์ความด้ังเดิมให้ออกมาในรูปแบบใหม่ ต่อยอดรากเหง้าของวัฒนธรรมท่ีมี เพื่อปรับ
และผสมผสานให้เข้ากับวิถีชีวิตของผู้คนในยุคสมัยท่ีเปล่ียนแปลงไป 
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